
高知、実りの秋。
四万十栗と西山金時芋から感じる、秋のコク。

高知県産四万十栗と
フランス産マロンの
モンブランドーナツ

兵庫から、香る秋。
いちじくとマスカット、上質な果実の余韻。

高知県産「四万十栗」を贅沢に使用した
特製モンブランクリームに、

フランス産マロンをトッピングしました。
さらにクリームの中にもダイスカットした
フランス産マロンを混ぜ込んでおり、

豊かな風味と奥深い味わい、
そしてゴロッとした食感の

アクセントをお楽しみいただけます。

神戸産いちじくの
ティラミスクリームドーナツ
神戸の農家さんの新鮮ないちじくを使用しました。

濃厚なマスカルポーネクリームと
コーヒーが織りなすティラミスフレーバー。
いちじくの上品な甘みとプチプチとした

心地よい食感が重なり、
豊かなコントラストをご堪能いただけます。

高知県産西山金時芋使用
カスタードドーナツ
高知県室戸市に広がる西山台地で収穫される、
ホクホクとした食感が特徴の「西山金時芋」の
ペーストを、カスタードや生クリームと合わせた
濃厚な味わいが特徴です。クリームの中には
国産さつまいものダイスカットをたっぷりと混ぜ込み、
お芋本来のやさしい甘みとホクホクとした食感を
存分に味わっていただけるよう仕上げました。

神戸産
シャインマスカットの
クリームドーナツ
シャインマスカットの弾けるような
爽やかな酸味とみずみずしい甘みが、
生クリームの濃厚なコクとまろやかに溶け合います。
フレッシュな果汁感とクリームのミルキーさが、
互いの美味しさを最大限に
引き立て合う至福の仕上がりです。
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