
水‌ 火‌
丹波篠山の黒豆の枝豆

JA全農ひょうご様ご協力のもと、ワールド・ワン‌
新入社員が稲刈り研修へ行ってきました！‌
次号でお届けします！お楽しみに〜！‌

枝豆の多くが今も手作業で選別されており、
熟練の生産者様でも20セット作るのに4時間か
かるそうです。枝豆が店頭に並ぶまでに多くの
手間と思いが込められていることを実感し、
「おいしいものを届けたい」という生産者様
の熱意に心打たれました。 想像以上に大変な作業を経て、枝豆の整った

姿と収穫直後の違いを見比べ、その丁寧な仕
事に感動しました。生産・収穫・選別すべて
に思いが込められており、この経験を今後の
仕事にも活かしたいと感じました。
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黒豆の枝豆の外側が黒っぽくなっているものは、
成熟が進んでいる証！
甘みと旨みがぎっしり詰まっているサインです！

黒豆の枝豆の外側が黒っぽくなっているものは、
成熟が進んでいる証！
甘みと旨みがぎっしり詰まっているサインです！

黒豆の枝豆は手間のかか
る栽培ですが、「おいし
い！」の声と支えてくれ
る人々の想いが、生産を
続ける力になっています！
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たくさんのご利用‌
ありがとうございました！‌

全店舗で開催された「黒豆の枝豆フェア」 一年でわずかな期間しか味わえない特別な
黒豆の枝豆は今年は10月10日が解禁日！
大粒でほっくり、濃い甘みとコクが魅力。
収穫時期で風味が変化する、まさに旬なら
ではの味わいです。
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手間がかかる分、ファンが
たくさんなんだにゃ～‌

今回の郷土‌ 丹波篠山黒豆の枝豆収穫ボランティアに行ってきました！‌

兵庫県篠山市‌
AGRI‌  ‌STREETさん‌

兵庫県篠山市‌
AGRI‌  ‌STREETさん‌

生産者さん‌

豆知識 おいしい黒枝豆の見分け方は？おいしい黒枝豆の見分け方は？

今回は、辻さん宅へ
ボランティアに

行かせていただきました！
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